
NOTA IMPORTANTE: Si tienes alguna alergia o

intolerancia, rogamos se lo indiques a tu camarero para

evitar la contaminación cruzada. 



Vamos a
comer!!!



BERENJENAS EN TEMPURA                                                      7,00                11,50

con miel de caña y salmorejo

CROQUETAS CASERAS                                                                6,00                10,50

de jamón ibérico, boletus o chipirón (8 ud.)

AROS DE CEBOLLA                                                                                                     8,20

muy crujientes con salsa barbacoa

  

PATATAS “MUY BRAVAS”                                                                                        7,50

con un toque de guindilla  

HUEVOS REVOLCONES                                                                                         11,50

con crujiente de jamón  

ENSALADILLA RUSA                                                                       6,00               10,50

de toda la vida

CRUJIENTES DE POLLO                                                                                         12,50

con salsa de mostaza y miel y salsa de yogur 

ALITAS DE POLLO ESTILO BUFFALO                                       8,00               14,50

a tu gusto de picante

CALAMARES A LA ANDALUZA                                                  7,50                13,00    

con ali oli de limón
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PLATOS AL CENTRO
Los mejores platos para compartir

                       
1/2 racion     Ración entera



ENSALADA DE KUMATO Y VENTRESCA                                                          8,50

con aceite de arbequina y sal maldon

ENSALADA DE PULPO CON HELADO DE AGUACATE                             14,50

sobre base de lechugas y vinagreta de Jerez y lima

ENSALADA DE QUESO DE CABRA                                                                   11,50

con nueces y vinagreta de fresa

BURRATA CON TOMATE CHERRY CARAMELIZADO                                14,00

y pimienta rosa de Sichuan

RAVIOLI DE SETAS DEL MONTE Y TRUFA                                                     13,50

con ragú de boletus y ali-oli de ajo negro
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TOP HEALTHY
Los platos más sanos y ligeros



HUEVOS POCHE                                                                                                      13,50

con espuma de patata trufada

TAGLIATELLE AL PESTO                                                                                      12,50

con espárragos trigueros, tomates secos y gambas

CRUJIENTE RELLENOS DE CONFIT DE PATO Y PERA                            14,50

con salsa ciruela y moscatel (3 ud)

ARROZ CREMOSO DE SETAS Y BOLETUS                                                  14,50

con Idiazabal crujiente, foie y trufa 

BROCHETA DE PULPO A LA BRASA                                                                16,00

con aceite de pimentón

TARTAR DE ATÚN ROJO                                                                                       20,00

con galleta de parmesano

TARTAR DE SALMON                                                                                             20,00

con gazpacho de mango y crema de aguacate
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APTO PARA FOODIES
Con mucho sabor



CARPACCIO DE BUEY                                                                                           10,50

con lascas de parmesano y rúcula

STEAK TARTAR DE SOLOMILLO                                                                       20,00

al gusto de picante

HAMBURGUESA ESTILO AMERICANO                                                          14,00

con queso, bacon y  patatas de luxe

ENTRECOT DE VACA VIEJA                                                                                22,00

al carbón de encina con patatas 

1 KG DE CHULETÓN (MIN. 2 PERSONAS)                                                    48,00

a la parrilla con patatas y pimientos de piquillo
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MEAT LOVERS
Para los más carnívoros



TARTA ARABE CRUJIENTE                                                                                     6,50

con dulce de leche y frambuesa

TARTA DE MANZANA HOJALDRADA                                                               6,50

con helado de vainilla (tiempo de espera 20 min)

TARTA DE CHOCOLATE Y GALLETAS                                                               6,50

con Lacasitos

ESPUMA DE LIMÓN                                                                                                   6,50

con helado de yogur y amarena y chocolate blanco 

BROWNIE DE CHOCOLATE Y NUECES                                                             6,50

con helado de vainilla

TARTA DE QUESO Y OREO                                                                                     7,20

con helado de caramelo salado

Su
pl

em
en

to
 1

0%
 T

er
ra

za

POSTRES DE PRIMERA
¿Quién dijo que el postre no es un 1º?



Vamos a
beber!!!



La Rioja

Rivalia Crianza (Tempranillo) ................................................... 2,50 / 12,50

Ramón Bilbao Crianza (Tempranillo) ................................................ 15,50

Cune Crianza (Tempranillo) ................................................................ 15,50

Azpilicueta Crianza (Tempranillo, Mazuelo, Graciano) ................. 18,50

Luis Cañas Crianza (Tempranillo, Garnacha) .................................. 19,50

Sierra Cantabria Crianza (Tempranillo) ............................................ 19,50

Marqués de Vargas Reserva ............................................................... 24,90

(Tempranillo, Mazuelo, Garnacha)

Marqués de Riscal Reserva (Tempranillo, Mazuelo, Graciano) .. 24,90

Remelluri Reserva (Tempranillo, Garnacha) ................................... 27,90

Marqués de Murrieta Reserva ........................................................... 30,90

(Tempranillo, Mazuelo, Graciano, Garnacha)

Viña Tondonia Reserva (Tempranillo, Garnacha) .......................... 33,90

Rioja Alta 904 Gran Reserva (Tempranillo, Graciano) ....................47,90

Marqués de Riscal Gran Reserva ....................................................... 52,90

(Tempranillo, Mazuelo, Graciano)

200 Monges Reserva (Tempranillo, Mazuelo, Graciano) ............. 52,90

La Nieta Crianza (Tempranillo) ........................................................... 99,00
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VINOS TINTOS



Ribera del Duero

Damana5 (Tinto Fino) ................................................................ 3,00 / 15,50

La Planta Arzuaga (Tempranillo) .........................................................17,50

Conde San Cristóbal ............................................................................. 20,90

(Cabernet Sauvignon, Merlot, Tinta Fina)

Matarromera Crianza (Tempranillo) ................................................. 28,90

Emilio Moro Crianza (Tempranillo) .................................................... 29,90

Arzuaga Crianza (Tempranillo, Cabernet Sauvignon, Merlot) ..... 30,90

Pago de Carrovejas Crianza ................................................................ 41,90

(Tinta Fina, Cabernet Sauvignon, Merlot)

Toro

Dehesa de la Granja (Tempranillo) ................................................... 16,90

Madrid

Tagonius Crianza (Tempranillo, Cabernet Sauvignon, Syrah) ..... 26,90

Extremadura

Habla del Silencio (Tempranillo, Cabernet Sauvignon, Syrah) .... 19,90
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VINOS TINTOS



Rueda

Doña Beatriz (Verdejo) ............................................................. 2,50 / 13,50

José Pariente (Verdejo) ......................................................................... 19,50

Rías Baixas

Finca Lobeira (Albariño) ........................................................... 2,50 / 13,50

Pazo de San Mauro (Albariño) ............................................................ 19,50

Martin Codax (Albariño) ....................................................................... 20,50

Cataluña

Blanc Pescador Aguja (Parellada, Xarel-lo, Macabeo) .................. 13,50

San Valentín Semidulce (Parellada) .................................................. 15,50

Valdeorras

Ruchel (Godello) ..................................................................................... 16,90
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VINOS BLANCOS



Valladolid

Conde Ansurez ........................................................................... 2,50 / 13,50

Navarra

Gran Feudo .... ....................................................................................... 15,00

Côtes du Provence

Château La Gordonne (Grenache, Syrah, Cinsault) .......................19,50

Lambrusco

Antico Casato (Lambrusco) ..................................................................12,00
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VINOS ROSADOS



CERVEZAS 
ARTESANALES
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SÍGUENOS EN LAS REDES
y así estarás al tanto de todas las novedades

https://www.instagram.com/donateclamadrid/?hl=es
https://www.facebook.com/donateclamadrid

